
[Hier eingeben] 
   

 
Technisch-gewerbliches 
Berufsbildungszentrum 2 
Saarbrücken 
Am Mügelsberg 1 
66111 Saarbrücken 
Telefon  (0681) 93 34-200 
Telefax  (0681) 93 34-203 
 
Außenstelle Malstatt  
Paul-Schmook-Str. 68 
66115 Saarbrücken 
Telefon  (0681) 94 75 57-11 
 
Email: info@tgbbz2.de 
Internet: www.tgbbz2.de 

 

Praktikum FOS 11 

Bemerkung: Im Folgenden wird die männliche Form aufgrund besserer 
Lesbarkeit für alle Geschlechter stellvertretend verwendet 

Allgemeine Informationen zur Durchführung des Praktikums der FOS 11 
Design bzw. Ernährung und Hauswirtschaft 
Ziel Einblicke in die Arbeitsfelder, Berufsbilder und 

Tätigkeiten des Fachbereiches 
Gesamtdauer 52 Wochen (Jahrespraktikum) inklusive 6 Wochen 

Urlaub: es sind also 46 Wochen nachzuweisen 
Bei Krankheit können 14 Tage durch ärztliches 
Attest entschuldigt werden, weitere 
Krankheitstage (auch mit Attest) müssen in der 
Regel nachgearbeitet werden (sofortigen Kontakt 
mit dem Praktikumsbetreuer der Schule 
aufnehmen). 

Betriebe/Einrichtungen Bei der Wahl des Praktikumsbetriebes sind die 
vorgegebenen Schwerpunkte für den jeweiligen 
Fachbereich zu beachten: Genehmigung und 
Betreuung durch den Praktikumsbetreuer der 
Schule 

Praktikantenvertrag Es ist der auf der Homepage bereitgestellte bzw. 
im Sekretariat erhältliche Praktikumsvertrag zu 
verwenden. 
Vor Beginn der Aufnahme des Praktikums ist der 
Vertrag dem Praktikumsbetreuer zur 
Genehmigung vorzulegen. 

Praktikantenzeugnis Am Ende jedes Praktikumsabschnittes stellt der 
Praktikumsbetrieb/Ausbildungsbetrieb eine 
Bewertung in Form eines Praktikumszeugnisses 
aus. Darin wird eine erfolgreiche/nicht 
erfolgreiche Durchführung des Praktikums 
attestiert. Einen Vordruck wird im Sekretariat bzw. 
auf der Homepage zur Verfügung gestellt. 

Arbeitszeiten 5 Tage pro Woche während der Ferien, 2 bzw. 3 
Tage pro Woche während der Schulzeit, Urlaub ist 
während der Ferien zu planen 
Die tägliche Arbeitszeit umfasst in der Regel 8 
Stunden.  

Berichtsheft/ 
Praktikumsordner 

Ordnungsgemäßes Führen= eine Voraussetzung 
für die Versetzung in die Klassenstufe 12 
Inhalte: Praktikumsverträge, Tätigkeitsnachweise 
(Arbeitszeiten/Wochen-/Monatsberichte, 
Praktikumszeugnisse, Unterschriften des 
Betriebes) 
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Allgemeines: 

• Die Reihenfolge der Teil-Praktika ist freigestellt. 
• Die Praktika in den genannten Berufsbereichen sind so zu wählen, dass sie geeignet 

sind: 
➢ technische und allgemeine Grundeinsichten bzw. sowie Fertigkeiten zu vermitteln, 

die auf ein späteres Studium im Fachbereich Design vorzubereiten 
• Einsichten in berufspraktische Arbeiten vermitteln, die auf ein späteres Studium im 

Fachbereich Lebensmitteltechnologie bzw. Hotel-/Gastronomiemanagement 
ausgerichtet sind.  

• Die Vermittlung der Praktikantenstellen kann auch durch die Berufsberatung der 
jeweiligen Arbeitsämter erfolgen.  

• Das 1. Teilpraktikum darf nicht früher als 6 Wochen vor Schuljahresbeginn begonnen 
werden, es muss jedoch am 1. Schultag aufgenommen sein.  

• Die Aufnahme/Versetzung in Klasse 12 setzt voraus, dass alle Praktika abgeschlossen 
sind.  

Grundlage: Berichtsheft von Schulbuchausleihe 
oder Download der auf unserer Homepage zur 
Verfügung gestellten Datei. 
Es ist eine handschriftliche Führung der Berichte 
erwünscht. 
Inhalt: 
Es sind Wochenberichte und 6 
Ergänzungsberichte zu führen. 
Inhalt Wochenbericht: Tägliche 
Praktikantentätigkeit in Kurzform 
Ergänzungsberichte: Bericht über ein 
ausgewähltes Thema im Umfang von 1 bis2 DIN 
A4 Seiten. Bilder dürfen enthalten sein (Bitte 
Datenschutzbestimmungen einhalten) 
Beurteilung durch den Praktikumsbetreuer mit 
bestanden bzw. nicht bestanden. 
Die Vorlage der Berichte ist nach Ableistung von 
jedes Teilpraktikums beim Praktikumsbetreuer 
gewünscht.  
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FOS Fachbereich Design 

 

Praktikumsbereiche/Schwerpunkte der Betriebe Fachbereich Design 
 Dauer Thema Bemerkungen 
1 12 Holzverarbeitung z. B. Schreinerei, Möbelbau 
2 12 Metallverarbeitung  z.B. Schlosserei, KFZ-Werkstatt, Heizung-

Sanitär 
3 22 Sonstige Bereiche 

mit 
gestalterischem 
Schwerpunkt 

Teilpraktika von mindestens 5 und 
höchstens 11 Wochen 
Berufsgebiete: 

1. Innenarchitektur:  
Architektur-/Innenarchitekturbüro 
Technisches Zeichnen 
Industrie-Design-Büro 
Konstruktionsbüro 
Planungsamt 
Kunststoffverarbeitung 

2. Textil-Design: 
Weberei 
Textil- und Bekleidungsgewerbe 
Einrichtungshaus 
Fotografie 
Siebdruck (Filmdruck) 
Textilfachgeschäft 

3. Grafik-Design: 
Fotografie 
Reproduktionstechniken 
Buchdruck 
Offsetdruck 
Werbeabteilung einer Firma 
Grafik-Design-Atelier 
Schildermaler 
Lichtwerbung 
Druckvorlagenherstellung 

4. Industrie-Design: 
Industrie-Design-Büro 
Konstruktionsbüro 
Technisches Zeichnen 
Kunststoffverarbeitung 
(Kunststoffschlosserei) 
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Liste von Zugangsberufen zur Aufnahme in die FOS Design 
Klassenstufe 12: 

1. Fachrichtung Grafik-Design: 
Drucker, Druckvorlagenhersteller, Fotograf, Glasmaler, Graveur, 
Keramikmaler, Maler und Lackierer, Reprograf, 
Schauwerbegestalter, Schilder- und Lichtreklamehersteller, 
Siebdrucker 

2. Fachrichtung Industrie-Design: 
Drechsler, Feinmechaniker, Glasmacher, Gold- bzw. Silberschmied, 
Holzbildhauer, Keramiker, Mechaniker (außer KFZ), 
Metallblasinstrumentenmacher, Klavier- und Cembalobauer, Orgelbauer, 
Geigenbauer, Zupfinstrumentenmacher, Holzblasinstrumentenmacher, 
Schlosser, Steinmetz und Steinbildhauer, Technischer Zeichner, Bauzeichner 
(Ingenieurbüro), Tischler, Metallbauer 

3. Fachrichtung Textil-Design: 
Bekleidungsfertiger/-schneider, Druckvorlagenhersteller, Textilveredler- 
Druckerei, Fotograf, Kürschner, Modist, Siebdrucker, Sticker, Stricker, 
Textilmustergestalter, Weber, Staatl. Gepr. Assistentin für Textil- und Modedesign 

4. Innenarchitektur: 
Bauzeichner (Architektur), Maler und Lackierer, Maurer, Raumausstatter, 
Gestalter für visuelles Marketing, Technischer Zeichner, Tischler, Zimmerer, 
Zahntechniker,  

➔ Kein Zugang für z.B.: 
Zerspanungsmechaniker (Dreher), Edelsteingraveur /-schleifer, Glasgraveur 
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FOS Fachbereich Ernährung und Hauswirtschaft 

 
 Kernbereich Beispiele 
1 Gastronomie/Hotellerie Beherbergungsbetriebe, Hotels, 

Jugendgästehäuser 
Gaststätten/Restaurants 
Systemgastronomische Unternehmen 
Unternehmen der Gemeinschaftsverpflegung 
und/oder des Caterings 

2 Handwerkliche oder 
industrielle 
Lebensmittelproduktion 

Bäckereien/Backwarenindustrie 
Brauereien 
Fleischereien/Fleisch- und 
Fleischwarenindustrie 
Kellereien 
Molkereien 
Mühlen 
Produktionsbetriebe von alkoholischen und 
alkoholfreien Getränken 
Produktionsbetriebe von Schokoladen, 
Pralinen, Süßwaren 
Produktionsbetriebe von Teigwaren/Cerealien 
Produktionsbetriebe von Tiefkühlkost und/ 
oder Speiseeis 
Produktionsbetriebe von Trocken-
/Nasskonserven 
Verarbeiter von Gewürzen, Würzmitteln 
Winzer 

3 Vermarktung und 
Verkauf 

Lebensmittelgroßhandel 
Lebensmitteleinzelhandel 
Lebensmittelfachhandel 

 

Bitte beachten: 

• Die Fachpraktika in den 3 Kernbereichen müssen in unterschiedlichen Betrieben 
abgeleistet werden. 

• Es ist ein Schwerpunktbereich aus den Kernbereichen zu wählen: Anzahl der 
Praktikumswochen in diesem Bereich 16-22. 

• In den beiden anderen Kernbereichen beträgt die Anzahl der Wochen 12-15. 

 

Liste von Zugangsberufen zur Aufnahme in die FOS Ernährung und Hauswirtschaft, 
Fachrichtung Lebensmitteltechnologie Klassenstufe 12: 

Koch, Bäcker, Konditor, Fleischer, Fachverkäufer im Nahrungsmittelhandwerk, Fachkraft 
für Gastgewerbe, Fachkraft für Systemgastronomie, Restaurantfachmann, 
Hotelfachmann, Hotelkaufmann, Hauswirtschaftler, Fachkraft für Süßwarentechnik, 
Müller, Brauer, Mälzer, Brenner, Fachkraft für Lebensmitteltechnologie, Weinküfer, 
Winzer, Fischwirt, Destillateur, Fachkraft für Fruchtsafttechnik, Molkereifachmann 


